FEINES ZUM STARTEN
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Hausgemachte Fladlesuppe
0,80 €

Tagessuppe nach Empfehlung
780 €

Klassisches Tatar vom Rind

handgeschnitten
1020 €

Sommerlicher Blattsalat

mit ltalienischem oder Franzésischem Dressing
als Vorspeise: 6,50 €
als Hauptspeise: 9,50 €

Halbes Dutzend Weinbergschnecken

Florentiner Art
1450 €

Halbes Dutzend Garnelen

Al Ajillo
1900 €
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FUR DEN GROSSEN HUNGER
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Schnitzel “Wiener Art’

mit Pommes oder Petersilkartoffeln
1920 €

Kilians Bauern Cordon Bleu

mit Pommes oder Pectersilkartoffeln
23,60 €

/wiecbelrostbraten (vom Almochsen)

mit Speckbohnen und Rosti
3000 €

Maishendlbrust

mit Gnocchi, Cherrytomaten und Rucola
20,00 €

Gemischt Gegrilltes a la “‘Glaggele”
Poulardenbrust, Entrecdte, Schweinskarree, Garnele,

Pommes, Grillgemuse und Krauterbutter
2000 €

Fitness Salat
17.50 €

Lumpensalat
1400 €

bregenzerwalder Kasknépfle

mit Kartoffelsalat
1800 €

Weibes Tomatenrisotto
16,50 €
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Steak vom Argentinischen Rinderfilet

mit einer beilage nach Wahl aus der Karte

180g
200g
Zubereitungsart.
Rossini
Surfn'Turf \
Cafe de Paris 240 € .

Beilagen i
Speckbohnen 0.90. € o : ‘
Risotto 700 €. ‘{f o
Rosti 650 €
Petersilkartoffeln /710 €
Pommes frites 6.60 €
butterspatzle /10 €
Kroketten 0,60 €



KLEINEN HUNGER
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S . Chicken frites mit Pommes

| 1200 €
| ' Kinderschnitzel mit Pommes

1450 €

Butterspatzle mit Sauce
000 €

Pommes frites
6.80 €&

Extra Ketchup, Mayo, Senf
070 €

Extra Sauce

o 050 €
WAS SUSSES ZUM SCHLUSS
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| F ) Kaiserschmarrn mit Eis der Saison
Wartezeit ca. 20 Minuten

1490 €
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Tiramisu nach Art des Hauses
1250 €

Schokoladensouffle mit flussigem Kern

50 €
weierlei vom Rhabarber
0.00 € o
Eis und Sorbet nach Empfehlung C
Hausgemacht | . L
280 € ' Lo
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